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Scheicherhof
Eier, Spätzle, Leidenschaft: Aus Überzeugung handgemachtEier, Spätzle, Leidenschaft: Aus Überzeugung handgemacht

Wenn Bio auf Bodenständigkeit trifft.

Mit Herz, Huhn und Handarbeit

Seit über vier Generationen bewirtschaftet die Familie
Jakob den Scheicherhof in Rehling mit Leidenschaft,
Verantwortung und echtem Bezug zur Region. Wo
einst Kühe, Schweine & Obstbäume das Bild prägten,
steht heute die Hühnerhaltung im Mittelpunkt. 2021
haben sie sich dazu entschlossen, den Betrieb schritt-
weise auf Bio umzustellen und damit einen weiteren
Schritt in Richtung nachhaltiger Landwirtschaft zu
gehen. Der Fokus liegt dabei auf Tierwohl, Qualität und
Regionalität – Werte, die den Hof seit jeher prägen. Mit
viel Handarbeit und regionaler Vermarktung entsteht
so eine Landwirtschaft, die Tradition bewahrt und
Zukunft gestaltet. Das gemeinsame Arbeiten mit den
langjährigen Helfern schafft ein besonderes
Miteinander, das man in jedem Produkt schmeckt. So
wird der Scheicherhof zum Sinnbild für ehrliche,
bodenständige Landwirtschaft.

In der hofeigenen Manufaktur verwandelt der
Scheicherhof die frischen Eier, eigene und von
regionalen Partnerbetrieben, in feinste Bio-Frisch-Ei-
Spätzle. Für das Mehl sorgt die Wolfmühle, ein
verlässlicher Partner aus Bayern. Das Ergebnis: täglich
frisch hergestellte Spätzle mit intensivem Geschmack,
goldgelber Farbe und perfekter Konsistenz. Alle
Zutaten stammen aus kontrolliert ökologischem Anbau
und tragen das Bayerische Bio-Siegel. So vereinen
sich Qualität, Handwerk und Regionalität zu einem
Produkt, das Genuss mit Verantwortung verbindet
und schmeckt, wie hausgemacht. Die Kombination
aus traditioneller Rezeptur und moderner Verarbeitung
sorgt für gleichbleibend hohe Qualität – und jede
Charge wird sorgfältig geprüft, bevor sie den Hof
verlässt. Das macht nicht nur satt, sondern glücklich.


