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Wenn Produzent:innen die Rohstoffe nicht nur
anbauen, sondern auch an der Verarbeitung
verdienen.

4 . Wenn die gesamte Lieferkette der weltweit

angebauten Rohstoffe flr dich transparent ist.
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. Wenn das ganze Team mit Kopf, Hand und Herz
dabei ist, weil es seine Visionen in Taten
umsetzt.

Dann ist es fair. Dann ist es fairfood.

Faire Cashews aus Westafrika

2015 ging die erste fairfood Nussproduktion in
Westafrika an den Start. Seitdem wurden mehr als
2100 Bauerinnen in  der Bio-Landwirtschaft
ausgebildet und mehr als 5000 Cashewsetzlinge an
sie verschenkt. Die Kleinbauer:innen erhalten stabile &
faire Preise, um sie vor Marktschwankungen zu
schutzen.
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Nach der Emnte werden die Cashewkerne vor Ort
erhitzt, geknackt und im Steinofen gebacken. Das
sorgt fur mehr Arbeitsplatze vor Ort und einen
besonders knackig-aromatischen Geschmack der
Cashews.
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