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Unverfälschter Kartoffelgeschmack

Synergien und regionale Stärke

Die ersten Regensburger Bio-Pommes sind das
stolze Ergebnis des Projekts „Ganz große Küche“ und
wurden von Bio-Spitzenkoch Konrad Geiger
gemeinsam mit dem Biolandhof Heitzer entwickelt.
Sie lenken den Fokus zurück auf das Wesentliche: die
Kartoffel. Im Gegensatz zu industrieller Tiefkühlware
wird auf das Vorfrittieren verzichtet. Stattdessen sorgt
ein innovatives Reismehl-Coating für eine goldgelbe
Bräunung und eine stabile, knackige Hülle. Diese wirkt
als Barriere gegen übermäßige Fettaufnahme und
garantiert eine extrem lange Standzeit – ideal für
Wärmelampen oder Lieferservices. So bewahrt dieses
ehrliche Naturprodukt den unverfälschten Geschmack
der heimischen Kartoffel und bringt regionale Qualität
direkt in die Profiküchen.

Als Großhandelspartner ist es unser Ziel bei Ökoring,
regionale Wertschöpfungsketten nicht nur zu
unterstützen, sondern sie auch wirtschaftlich attraktiv
zu gestalten. Durch eine enge Abstimmung zwischen
Erzeugung und Vermarktung – mit Ökoring als
logistisches Bindeglied – ist eine vorausschauende
Bedarfsplanung möglich, wodurch die Regensburger
Bio-Pommes zu den preislich attraktivsten Angeboten
gehören, die mit dem Bayerischem Bio-Siegel
zertifiziert sind. Darüber hinaus garantiert die Frisch-
ware mit 21 Tagen Haltbarkeit maximale Flexibilität.
Die einfache Zubereitung in der (Heißluft-)Fritteuse
oder im Kombidämpfer sorgt für eine effiziente
Handhabung im Küchenalltag, die regionale Identität
und hohe Wirtschaftlichkeit nahtlos verbindet.
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