Uber Greentable

Greentable e.V. ist die fuhrende Initiative fur Nach-
haltigkeit in der Gastronomie im deutschsprachigen
Raum. Das Netzwerk, in dem sich Restaurants,
Cafés, Hotels, Kantinen und Co. mit Erzeugern,
Zulieferern und Géasten zusammenschlieBen, bietet
eine einzigartige Plattform fur Information und Aus-
tausch. 2015 wurde es mit der Idee gegriindet, mehr
Aufmerksamkeit fur das Thema Nachhaltigkeit in der
Gastronomie zu schaffen und die Wertschatzung
von Lebensmitteln, regionaler und saisonaler Klche,
Klimaschutz sowie sozialem Engagement zu fordern.
Greentable unterstitzt seine Mitglieder in der Ent-
wicklung und AuBendarstellung ihres nachhaltigen
Profils und wurde bereits mehrfach vom Deutschen
Nachhaltigkeitsrat ausgezeichnet.

Initiative fir Nachhaltigkeit in der Gastronomie

Nachhaltigkeit ist mehr als ein ,nice to have*

Das Thema Nachhaltigkeit riickt auch in der Gastro-
nomie immer weiter in den Fokus. Wirtschaftlicheres
Arbeiten — weniger Lebensmittel wegwerfen, Plastik
abschaffen, Energie sparen etc. — spielt dabei eben-
so eine Rolle wie die Tatsache, dass die Géaste im-
mer mehr Wert auf verantwortungsvollen Umgang mit
Mensch und Umwelt legen.

Betriebe, die sich diesen Anforderungen stellen und
ihr nachhaltiges Engagement glaubhaft kommunizie-
ren, stellen sich fur die Zukunft optimal auf. Sie sind
Vorbilder flur andere und sprechen immer mehr Gaste,
denen Nachhaltigkeit wichtig ist, gezielt und gewinn-
bringend an.



Uber eine Mitgliedschaft bei Greentable mussten wir daher nicht
lange Uberlegen und mochten diese wertvolle Arbeit unterstitzen.

Nachhaltigkeit hat durch die Corona-Krise nicht an Bedeutung eingebUft. Sie wird sogar noch wichtiger: Es
ist nicht egal, woher unser Essen kommt. Zusammen mit vielen Kolleginnen und Kollegen setzen wir uns flr
eine zukunftsfahige Branche ein®, so Wilma von Westphalen, Betreiberin des Gasthauses ,,Gro3er Kiepenkerl*,
Munster. ,Die Gastronomie befindet sich zurzeit in einer ihrer groBten Krisen. Alle Unternehmen der Branche
kampfen mit UmsatzeinbuBen. Umso mehr freut es uns, dass viele Betriebe trotz ihrer Sorgen beim Thema
Nachhaltigkeit keine Abstriche machen und sagen: Jetzt erst recht”, so Matthias Tritsch, Grinder von Green-
table e.V,, LUneburg.

Mitmachen lohnt sich! Die Vorteile fir Gastronom:innen

o Vorstellung des Betriebs mit individuellem Nachhaltigkeitsprofil im Gastro-Guide auf der
Website und in den sozialen Medien.

o Starkes Netzwerk aus Gleichgesinnten sowie diverse Einkaufsvorteile bei den Partner-
Unternehmen.

o Marketingmaterialien fur die Kundenkommunikation.

o Nachhaltige Tipps & Handlungsempfehlungen.

° Medienprasenz, politischer Einfluss sowie Transparenz innerhalb des Vereins.

Fir weitere Informationen: www.greentable.org
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Die Bio-Gastro-Pioniere

Kompetente Unterstitzung durch fachkundige Berater:innen
im AuBendienst

Cornelia Witte Steffen Neumann
0172 - 488 83 34 0172 - 654 21 69
c.witte@oekoring.com s.neumann@oekoring.com

Wir sind flr Sie da.
Kontaktieren Sie uns gerne.



