
Ökoring Handels GmbH I Dieselstraße 7-9 I 82291 Mammendorf I E-Mail: zentrale@oekoring.com I www.oekoring.com I DE-ÖKO-006

Die Heimat des Büffelmozzarella 

Hörner, Handarbeit und Herz

Inmitten eines unberührten, ehemals königlichen,
Jagdreviers im heutigen Matese-Nationalpark, an
der Grenze zwischen den süditalienischen Provinzen
Molise und Kampanien, liegt die Azienda Agricola
der Familie Rega -  Ponte Reale. Das 1993 vom
Vater gegründete Unternehmen erstreckt sich heute
über rund 1.000 Hektar im fruchtbaren Tal des
oberen Volturno. Ponte Reale gilt als Bio-Pionier, die
Molkerei stellte als erste Bio-Büffelmozzarella mit
geschützter Ursprungsbezeichnung her und
verbindet so traditionelles, regionales Handwerk mit
Nachhaltigkeit.  Trotz des globalen Erfolgs – die
süditalienischen Spezialitäten werden auch nach
Nordamerika und Japan exportiert – bleibt das Gut
fest in Familienhand.

Als landwirtschaftlicher Lehrbetrieb setzt der Betrieb
zudem auf Transparenz und die Vermittlung und
Weitergabe von Erfahrung und kulinarischer Kultur.
Büffel spielen auf dem Betrieb der Familie Rega die
zentrale Rolle, die Büffelzucht wurde schon vom
Urgroßvater betrieben. Die Tiere leben in Weide-
haltung und haben zahlreiche Bademöglichkeiten –
unumgänglich wenn sich Büffel wohl fühlen sollen.
Aus der gehaltvollen, frischen Büffelmilch wird mit
viel Handarbeit nach dem Dicklegen und Brühen
durch Ziehen der Mozzarella di Campana DOP
hergestellt – einmalig in seiner Cremigkeit und im
Geschmack.
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